
 
 

 

Dîner 
 

vom Friitig, dem 26ten des Wandelmonds 
 

bunte Blattsalate an Sherry-Balsam    als Vorspeise  9.50 
 
Salade Lyonnaise mit Gflügelleber, Speck   als Vorspeise             19.50 
und verlornig Ei draufoben        als Hauptspeise           28.50 
 
Kommod-Haus-Terrine mit ihrem Chutney    als Vorspeise              19.50  

salatigem Bouquet rundumen     als Hauptspeise            26.50  
 
 

Eierpflanzen-Velouté mit Oliven-Tapenade   als Vorspeise   9.50 
 
die kommode Bisque d’Homard     als Vorspeise  17.50 
 
 
 
«Socca» vegane Spezialität von Nizza     klein               16.00 
aus Kichererbsmehl mit Aioli gereicht    gross              20.50 
 
gegrillte Rüebli-Palette an Teriaki-Sesam-Sauce      28.50 
mit Shitake und jasminigem Reis  
 
Dorade Royale Filet an Zitrus-Sauce mit grüenem Cassolette   43.50 
und Camargue-Reis nebendran      
 
zarte Lammhuft nach Stéphane an Marsala-Jus      52.50 
mit Speck-Bohnenbündeli und Härdöpfel-Gratin nebendran 
 
 
Normandie Apfel-Calvados-Tarte mit fraischer Crème     14.50 
 

  
 

unsere Preise verstehen sich in CHF und sind inklusive 8.1 MwSt 


